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Для споживачів хімічний склад яловичини відіграє ключову роль серед показників якості і дослідження факторів, 
що можуть вплинути на його компоненти, стає невід’ємною частиною в галузі. Для виробництва продуктів м’яс-
ного харчування дітей найбільше відповідає м’ясо молодняку великої рогатої худоби, оскільки одним з основних 
компонентів дитячого харчування є білки тваринного походження. Виявлено, що телятина, отримана від молод-
няку різної породної приналежності в екологічно чистих зонах, відрізняється високою біологічною цінністю, від-
повідає показникам безпеки, що пред’являються до м’ясної сировини для виробництва продуктів дитячого хар-
чування. Метою дослідження було визначити вплив породного походження молодняку великої рогатої худоби за 
різних технологічних умов утримання (за технологією м’ясного та молочного скотарства) на амінокислотний 
склад телятини. Для дослідження використовувалися зразки телятини, отриманих від телят абердин-ангусь-
кої, шаролезької та чорно-рябої порід у 6-7-місячному віці. У телятині бичків чорно-рябої породи, яких вирощу-
вали за традиційною технологією молочного скотарства, на 2,9% більше незамінних амінокислот, ніж у помісних 
абердин-ангусів. Телятина шаролезької породи, коли вирощували телят за технологією м’ясного скотарства, 
мала на 10,9% більше незамінних амінокислот. М’ясо бичків чорно-рябої породи, вирощених за технологією «коро-
ва-теля», мало більше на 5,7% амінокислот. Перевага за амінокислотним складом в 100 г білка телятини була на 
користь помісних бичків абердин-ангус х чорно-ряба. Лімітуючими амінокислотами виявилися метіонін + цистин 
і лише фенілаланін + тирозин у білку м’яса бичків шаролезької породи. У м’ясі піддослідних тварин вміст радіо-
нуклідів цезію-137 і стронцію-90 було значно нижчим за допустимі рівні.

Ключові слова: порода, телятина, амінокислоти, білок, амінокислотний скор, радіонукліди, технологія утри-
мання.
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Вступ. Продовольча безпека країни є головною умо-
вою збереження незалежності держави, а також чинни-
ком підтримки кон’юнктури національних і регіональних 
продуктових ринків, які забезпечують достатній рівень 

збалансованого харчування населення. Протягом остан-
ніх десятиліть споживання яловичини зростає в усьому 
світі, забезпечуючи раціон людини важливими пожив-
ними речовинами, серед яких незамінні амінокислоти, 
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вітаміни і мінеральні речовини. Ефективно організоване 
харчування передбачає не лише забезпечення організму 
достатньою кількістю поживних речовин, але й забезпе-
чення відповідного складу цих речовин, який відповідає 
фізіологічним потребам ростучому організму дитини 
(Ніценко, 2013). Для споживачів хімічний склад ялови-
чини є одним із найважливіших атрибутів якості, тому 
вивчення факторів, які можуть вплинути на його склад, 
є головним для галузі.

Успіх у виробництві яловичини залежить від ряду 
факторів, серед яких вплив генетичних факторів. Сис-
теми виробництва яловичини, в яких використовуються 
м’ясні і молочні породи, повинні бути направлені на 
відповідні генотипи та високу продуктивність тварин, 
а також на отримання продукції високої якості (Nian et 
al., 2018). Яловичина є високоякісним джерелом білка 
і попит на нього зростає у світі. Білки мають особливе 
значення для дітей. Це основний пластичний матеріал, 
необхідний для формування клітин тканин і органів, 
функціонування ферментних систем, гормонів (Lee et 
al., 2020, 2021). Білки також виконують в організмі тран-
спортну та захисну функції (Гришина, 2011). Білкова 
недостатність становить особливу небезпеку ростучому 
організму, адже при цьому можуть розвинутися недо-
крів’я, рахіт, підвищується частота інфекційних захво-
рювань. Білки м’язової тканини тварин є повноцінними, 
оскільки містять у своєму складі вісім незамінних аміно-
кислот. Порівняно з рослинними білками білки тварин-
ного походження характеризуються вищою засвоювані-
стю, що пояснюється подібністю будови та складу білків 
м’язової тканини тварин та людини (Гришина, 2011]. 
Слід зазначити, що в ранньому віці незамінними є не 
вісім, а дев’ять амінокислот, до них належить і гістидин, 
а для новонароджених дітей необхідна ще одна 10 амі-
нокислота – аргінін (Бабієнко, Ватан, 2021). Лізин, трип-
тофан, аргінін мають виражені ростові властивості. Лей-
цин, ізолейцин та фенілаланін відіграють важливу роль 
у білковому обміні та синтезі білків. Метіонін бере участь 
у ліпідному обміні і особливо необхідний для ростучого 
організму (Karau, Grayson, 2014). Необхідно знати про-
порцію харчових амінокислот, які є біодоступними або 
метаболічно доступними організму для синтезу білка 
після травлення та всмоктування (Elango et al., 2009). 
М’ясо є джерелом високоякісного білка, що містить усі 
незамінні амінокислоти, а також мікроелементи, такі 
як вітаміни та мінерали, необхідні людині (Lee et al., 
2019). Як стверджують Штонда та ін. (2021) найбільше 
вимогам ринку відповідає яловичина м’ясних порід. Тому 
для задоволення потреб споживачів у високоякісній яло-
вичині з високою харчовою цінністю, необхідно погли-
блено вивчити її залежність від генотипу тварин.

У роботі за мету було поставлено дослідити амі-
нокислотний склад телятини для дитячого харчування 
залежно від породи та технологічних умов утримання.

Матеріали і методи Для дослідження використову-
валися телята абердин-ангуської, шаролезької та чор-
но-рябої порід від народження до 6-7-місячного віку, 
що вирощувалися за різними технологіями. Поживність 
та склад раціонів для тварин були ідентичними. У пер-

шому досліді вирощували телят чорно-рябої породи 
та помісі абердин-ангус х чорно-рябої за технологією 
молочного скотарства. У другому досліді – молодняк 
шаролезської породи та абердин-ангус х чорно-рябі 
помісі вирощували за технологією м’ясного скотарства 
(система «корова-теля»). У третьому досліді – дві групи 
бичків чорно-рябої породи вирощувалися за різними 
технологічними системами: молочного скотарства та по 
системі «корова-теля».

Амінокислотний склад телятини визначали «Мето-
дом визначення амінокислот у продуктах харчування» 
за допомогою високоефективної рідинної хроматографії. 

Результати. За результатами проведених досліджень 
виявлені відмінності як по загальній кількості незамінних 
амінокислот, так і по кожній амінокислоті. У таблиці 1  
наведено дані щодо вмісту незамінних амінокислот 
у телятині досліджуваних зразків залежно від породної 
приналежності та технології вирощування молодняку.

У телятині бичків чорно-рябої породи та абердин-ан-
гус х чорно-рябих помісей, яких вирощували за тра-
диційною технологією молочного скотарства, значних 
відмінностей за кожною амінокислотою окремо не спо-
стерігалося, хоча за сумою різниця склала 2,9% на 
користь чорно-рябої породи.

Аналізуючи отримані дані у зразках м’яса молодняку, 
яких вирощували за технологією м’ясного скотарства, 
виявлено вищий вміст таких амінокислот як метіонін+-
цистин і триптофан у помісних бичків абердин-ангус х 
чорно-рябої на 27% (P<0,001) і 3,6% проти чистопород-
них шаролезької породи відповідно. За кількістю інших 
амінокислот перевага була у телятині, отриманої від 
бичків шаролезької породи. Зокрема, виявлено більший 
вміст валіну – на 7,4% г, ізолейцину – на 45,3% (P<0,001), 
лейцину – на 15,2% (P<0,001), лізину – на 7,8% г, тре-
оніну та фенілаланіну+тирозину – на 6,4% г (P<0,05) 
та 7,5% (P<0,01) відповідно. Телятина шаролезької 
породи мала вищий загальний вміст незамінних аміно-
кислот на 10,9%.

Вирощування бичків чорно-рябої породи за різними 
технологіями вплинуло на амінокислотний склад теля-
тини. М’ясо бичків чорно-рябої породи, вирощених за 
технологією «корова-теля», мало вищий вміст незамін-
них амінокислот, ніж їх однолітки, що вирощувалися за 
технологією молочного скотарства. Так, різниця за кіль-
кістю валіну становила 5,4%, ізолейцину – на 7,3%, лей-
цину – на 7,7%, лізину – на 4,6%, метіоніну+цистину – на 
4,3%, треоніну – на 2 ,3%, фенілаланіну + тирозину – 
на 7,3%. За сумою незамінних амінокислот перевага на 
користь бичків по системі «корова-теля» склала 5,7%. 
Проте достовірних відмінностей за отриманими показни-
ками не встановлено.

У таблиці 2 наведено дані щодо вмісту незамінних 
амінокислот у 100 г білка у досліджуваних зразках білка 
телятини та еталон нутрієнтного складу для дітей. 

У першій групі тварин аналіз отриманих даних пока-
зав, що незначна перевага за амінокислотним складом 
в 100 г білка м’язової тканини телятини спостерігалася 
на користь помісних бичків абердин-ангус х чорно-ряба. 
Так, перевага становила за кількістю лейцину – на 1,0% 
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Таблиця 1
Вміст незамінних амінокислот в телятині молодняка різних генотипів,  

що вирощувалися за різними технологіями, г/100 г мяса

Амінокислота 

Вирощування за технологією

молочного скотарства м’ясного скотарства молочного скотарства по 
системі «корова-теля»

порода і породність
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рн
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чо
рн

о-
ря

ба
 (с

ис
те

ма
 «

ко
ро

ва
-

те
ля

»)
 

Валін 0,93±
0,01

0,89±
0,06

1,21±
0,03

1,30±
0,03

0,93±
0,01

0,98±
0,03

Ізолейцин 0,96±
0,02

0,92±
0,01

1,28±
0,03

1,86±
0,05***

0,96±
0,02

1,03±
0,03

Лейцин 1,56±
0,02

1,54±
0,01

1,58±
0,04

1,82±
0,04***

1,56±
0,02

1,68±
0,05

Лізин 1,76±
0,03

1,71±
0,01

1,79±
0,05

1,93±
0,05

1,76±
0,03

1,84±
0,04

Метіонін +цистин 0,47±
0,02

0,44±
0,01

0,94±
0,02

0,74±
0,02***

0,47±
0,02

0,49±
0,02

Треонін 0,89±
0,01

0,86±
0,01

0,93±
0,01

0,99±
0,02*

0,89±
0,01

0,91±
0,01

Триптофан - - 0,29±
0,01

0,28±
0,01 - -

Фенілаланін
+тирозин

0,83±
0,02

0,83±
0,01

0,67±
0,01

0,72±
0,01**

0,83±
0,02

0,89±
0,04

Сума незамінних амінокислот 7,40 7,19 8,69 9,64 7,40 7,82

Таблиця 2
Вміст незамінних амінокислот у білку м’яса телят різних генотипів, г/100 г білка

Амінокислота 
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Вирощування за технологією

молочного 
скотарства м’ясного скотарства

молочного скотарства 
по системі «корова-

теля»
порода і породність

чо
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рн
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ря
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 (с
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ма
 «

ко
ро

ва
-
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»)
 

Валін 4,2 4,87 4,76 6,44 5,94 4,87 5,83
Ізолейцин 4,1 5,03 4,92 6,81 8,49 5,03 6,13

Лейцин 6,8 8,17 8,24 8,40 8,31 8,17 10,00
Лізин 4,8 9,21 9,14 9,52 8,81 9,21 10,95

Метіонін +цистин 3,5 2,46 2,35 2,92 3,38 2,46 2,92
Треонін 2,7 4,66 4,60 4,95 4,52 4,66 5,42

Триптофан 1,0 - - 1,54 1,28 - -
Фенілаланін

+тирозин 4,1 4,35 4,44 3,56 3,29 4,35 5,30

Сума незамінних 
амінокислот 38,75 38,45 44,14 44,02 38,75 46,55
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і фенілаланіну + тирозину – на 2,1%. Вміст інших амі-
нокислот у досліджуваних зразках м’язової тканини (в 
100 г білка) був вищим у бичків чорно-рябої породи. Так, 
більше було валіну – на 2,3%, ізолейцину – на 2,2%, 
лізину – на 0,8%, метіоніну+цистину – на 4, 7%, трео-
ніну – на 1,3%. 

У другій групі вміст ізолейцину і метіонін+цистину 
вищий у 100 г білка м’язової тканини телятини шаро-
лезької породи порівняно з групою тварин абердин-ангус 
х чорно-ряба на 24,7% та 15,8% відповідно. За кількістю 
інших амінокислот перевага була за помісниими бич-
ками, зокрема, за вмістом валіну – на 25,5%, лейцину – 
на 1,1%, лізину – на 8,1%, треоніну – на 9,5%, трипто-
фану – на 20,3% та фенілаланіну+тирозину – 8,2%.

У третій групі за всіма показниками перевага була 
у групі бичків чорно-рябої породи, вирощених за систе-
мою «корова-теля». Зокрема, більше було у 100 г білка 
м’язової тканини валіну – на 19,8%, ізолейцину – на 
21,9%, лейцину – на 22,4%, лізину – на 19,0%, метіоні-
ну+цистину – на 18,7%, треоніну – на 16,3% та феніла-
ланіну+тирозину – на 21,8%.

За даними вмісту незамінних амінокислот у білку м’я-
зової тканини визначали амінокислотний скор з метою 
оцінки біологічної цінності м’яса. Основним показником 
біологічної цінності білка вважається амінокислотний 
скор, який показує відношення вмісту незамінної амі-
нокислоти в досліджуваному білку до її кількості в іде-
альному білку. У досліді визначали амінокислотний скор 
у досліджуваних зразках білка порівняно з еталоном 
нутрієнтного складу для дітей (табл. 3).

У першій групі лімітуючими амінокислотами вияви-
лися метіонін + цистин з показником амінокислотного 

скора 67,1% у білку м’яса помісних телят абердин-ангус 
х чорно-рябі і 70,3% у м’ясі бичків чорно-рябої породи. 
У другій групі лімітуючими амінокислотами були фені-
лаланін + тирозин з показником амінокислотного скора 
80,2% у білку м’яса бичків шаролезької породи і метіонін 
+ цистин (86,8%) у абердин-ангуських помісей. У третій 
групі, як і в першій, лімітуючими амінокислотами були 
метіонін+цистин зі значенням амінокислотного скора 
70,3% у бичків чорно-рябої породи, вирощених за тех-
нологією молочного скотарства, і 83,4% у м’ясі бичків, 
вирощених у системі «корова -теля». За рештою амі-
нокислот скор становить понад 100%, що свідчить про 
високу біологічну цінність телятини від молодняку всіх 
генотипів. 

У таблиці 4 наведено дані, що показують, наскільки 
вміст білка в цілому та кожної амінокислоти окремо в 100 г  
м’язової тканини бичків досліджуваних груп задовольняє 
потреби організму людини. Отримані дані свідчать, що 
середньодобова потреба людини у білках тваринного 
походження за споживання 100 г м’яса досліджуваних 
тварин покривається більш як на 1/3.

У першій групі рівень відповідності нормам збалан-
сованого харчування становить 37,4-38,2%. У даній групі 
більш ніж на 20% задовольняється потреба людського 
організму в таких незамінних амінокислотах, як валін, 
ізолейцин, фенілаланін+тирозин та більш ніж на 30% – 
у лейцині, лізині, треоніні.

Телятина, отримана від шаролезького молодняку, 
у цьому відношенні відрізняється вищими показниками. 
Ступінь її відповідності нормам збалансованого харчу-
вання становить 43,8% проти 37,6% у бичків абердин-ан-
гус х чорно-рябих помісей.

Таблиця 3
Біологічна цінність білка м’язової тканини телят різних генотипів, амінокислотний скор, %

Амінокислота 

Вирощування за технологією

молочного скотарства м’ясного скотарства молочного скотарства по 
системі «корова-теля»
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Валін 115,9 113,3 153,3 141,4 115,9 138,8
Ізолейцин 122,7 120,0 166,1 207,1 122,7 149,5

Лейцин 120,1 121,2 123,5 122,2 120,1 147,1
Лізин 191,9 190,4 198,3 183,5 191,9 228,1

Метіонін +цистин 70,3 67,1 83,4 96,6 70,3 83,4
Треонін 172,6 170,4 183,3 167,4 172,6 200,7

Триптофан - - 154,0 128,0 - -
Фенілаланін

+тирозин 106,1 108,3 86,8 80,2 106,1 129,3

Лімітуюча амінокислота, 
скор, %

метіонін+
цистин,

70,3

метіонін+
цистин,

67,1

метіонін+
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86,8

фенілаланін +
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80,2
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70,3

метіонін+
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83,4
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Телятина, отримана від шаролезьких бичків, відрізня-
лася також більш високим вмістом окремих амінокислот: 
по валіну – на 2,25%, ізолейцину – на 16,57%, лейцину – 
на 4,8%, лізину – на 3,5% та фенілаланіну+тирозину – 
на 1,67%, у той час як за кількістю метіоніну+цистину 
та триптофану перевага була на за помісними абер-
дин-ангуськиими бичками – на 6,66 та 1,0% відповідно.

У третій групі перевага за амінокислотним складом 
телятини була за бичками, що вирощувалися за техно-
логією м’ясного скотарства: по валіну – на 1,25%, ізолей-

цину – на 2,0%, лейцину – на 2,4%, лізину – на 2,0%, 
метіоніну+ цистину – на 0,66% та фенілаланіну+тиро-
зину – на 2,0%.

Аналіз отриманих результатів свідчить про те, що 
в м’ясі піддослідних тварин вміст радіонуклідів цезію-
137 і стронцію-90 було значно нижчим за допустимі рівні 
(табл. 5). 

Вміст цезію-137 у телятині була в межах 28-32 Бк/
кг проти допустимого рівня 200 Бк/кг. Найменший вміст 
радіоцезію у мясі шаролезьких бичків (28 Бк/кг). Концен-

Таблиця 4
Ступінь відповідності кількості незамінних амінокислот м’язової тканини бичків різних генотипів  

до норм збалансованого харчування, (%) 100 г м’яса
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Білки тваринного походження 50 38,2 37,4 37,6 43,8 38,2 33,6
Незамінні амінокислоти:

Валін 4,0 23,25 22,25 30,25 32,50 23,25 24,50
Ізолейцин 3,5 27,43 26,29 36,57 53,14 27,43 29,43

Лейцин 5,0 31,20 30,8 31,60 36,40 31,20 33,60
Лізин 4,0 44,00 42,75 44,75 48,25 44,00 46,00

Метіонін +цистин 3,0 15,67 14,67 31,33 24,67 15,67 16,33
Треонін 2,5 35,60 34,40 37,20 39,60 35,60 36,40

Триптофан 1,0 - - 29,00 28,00 - -
Фенілаланін +тирозин 3,0 27,67 27,67 22,33 24,00 27,67 29,67

Таблиця 5
Показники безпеки м’яса телят різного генотипу

Показник 
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Вміст Сs137, Бк/кг 32 31 28 30 32 30 200
Вміст Sr90, Бк/кг 0,37 0,30 0,29 0,32 0,37 0,33 20
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трація стронцію-90 у м’ясі бичків різного генотипу ста-
новила 0,29-0,37 Бк/кг проти допустимого рівня 20 Бк/кг. 
Телятина помісних бичків абердин-ангус х чорно-ряба, 
що вирощувалися за технологією м’ясного скотарства, 
мала найменший вміст стронцію-90, а найвищий – у тва-
рин чорно-рябої породи (0,33-0,37 Бк/кг).

Отже, контрольні та дослідні зразки відповіда-
ють показникам безпеки, що висуваються до м’ясної 
сировини для виробництва продуктів дитячого харчу-
вання.

Обговорення. Поглиблені дослідження характе-
ристик якості м’яса можуть дати нові дані для покра-
щення розведення тварин. Порода є одним з основних 
факторів, що впливають на масу туші та кількість 
м’яса, що відіграє важливу роль у тваринництві (Іван-
ченко та ін.., 2009; Козирь, 2015; Угнівенко та ін., 2021). 
Тушки бичків мають вищу мармуровість і якість туші, 
телиці – більшу площу поперекових м’язів на 100 кг 
ваги туші (Bidner et al., 2009). Мармуровість яловичини 
також залежить від віку забою тварин та особливос-
тей їх росту (Ugnivenko et al., 2020). Кліматичні умови 
протягом періоду вирощування бугайців впливають 
не тільки на кінцеву продуктивність відгодівлі, але 
й також на склад туші (Gatson et al., 2018). Кінцевою 
метою вирощування великої рогатої худоби м’ясного 
напряму є отримання м’ясної продукції, що задоволь-
няє потреби споживачів. Певні процедури управління 
технологічного процесу, загальний стан здоров’я тва-
рин, порода і певні інгредієнти корму впливають на 
загальну якість яловичини, яка надається споживачеві 
(Schmidt, Olson, 2007 ). У проведених досліджень про-
слідковується залежність кількості незамінних аміно-
кислот від породи молодняку великої рогатої худоби 
та технології вирощування тварин. Кращі показники за 
вмістом незамінних амінокислот отримано у шаролезь-
кої породи та абердин-ангуських помісей, вирощених 
за технологією мясного скотарства.

Вміст білків у м’ясі не може повністю відображати 
його якість, оскільки окремі білки м’яса мають різну біо-
логічну цінність, як вказано в дослідженнях (Mazurenko, 
2008; Jancheva et al., 2009). При оцінці харчової цінно-
сті м’яса важливо розуміти якісний склад його білків, що 
частково розглянуто в роботах деяких науковців. Пере-
вага за амінокислотним складом в 100 г білка телятини 
була на користь помісних бичків абердин-ангус х чор-
но-ряба, вирощених за технологією м’ясного скотарства 
«корова-теля». При оцінці харчової цінності білкового 
продукту велике значення має ступінь відповідності фак-
тичної кількості амінокислот у продукті до середньодобо-
вої потреби організму людини.

Збалансований склад незамінних амінокислот робить 
м’ясо придатним для вживання в їжу; тому поживна якість 
м’яса стає все більш важливою для харчової промисло-
вості в цілому (Bax, Sayd et al., 2013). Крім того, м’ясні 
білки мають високу засвоюваність (Sayd та ін., 2016, Lee 
та ін., 2020). Встановлені нами дані щодо впливу породи 
на продуктивність тварин підтверджують у дослідженнях 
інших науковців (Evers et al., 2023). Лімітуючими аміно-
кислотами у зразках телятини тварин виявилися метіо-

нін + цистин і лише фенілаланін + тирозин у білку м’яса 
бичків шаролезької породи.

Амінокислоти є ключовими компонентами харчу-
вання людини, як у складі білкової дієти, так і в якості 
добавок до окремих продуктів (Karau). Тому необхідно 
знати пропорцію амінокислот, які є біодоступними або 
метаболічно доступними організму для синтезу білка 
після травлення та всмоктування (Elango et al., 2009). 
Телятина, отримана від шаролезького молодняку, мала 
вищий ступінь відповідності нормам збалансованого 
харчування (43,8%) проти 37,6% у помісних бичків абер-
дин-ангус х чорно-рябих помісей, що вирощувалися за 
технологією м’ясного скотарства.

Безпека харчових продуктів завжди є головною гло-
бальною економічною та життєвою проблемою для під-
приємства та людей (Димань, Мазур, 2011). З моменту 
вступу України до СОТ, що сприяло розширенню міжна-
родних ринкових зв’язків, особливо актуальним стало 
питання контролю якості та безпеки харчових продуктів. 
Одними з ключових показників цього контролю є визна-
чення кількості токсичних елементів, вміст яких у хар-
чових продуктах не повинен перевищувати встановлені 
норми. Сувора регламентація показників безпеки про-
дуктів харчування для дітей має першорядне значення, 
оскільки організм дитини чутливий до негативних впли-
вів різних факторів (Півень, 2015). При виборі сировини 
для дитячого харчування важливе значення має його 
безпека. Екологічна чистота продуктів дитячого харчу-
вання – один із основних факторів, що визначають здо-
ров’я дитини. Забезпечення дітей екологічно чистими 
продуктами високої харчової цінності потребує ство-
рення сировинних зон (Кіт, Дмитраш, 2013). Сировинна 
зона підприємств із вироблення продуктів дитячого хар-
чування формується на основі комплексного обстеження 
не тільки ґрунтів та кормів, але й також тварин на вміст 
шкідливих речовин з урахуванням ветеринарного благо-
получчя регіону. У зв’язку з цим були проведені дослі-
дження щодо вмісту радіоактивних елементів у м’ясі 
телят різного генотипу. У м’ясі піддослідних тварин вміст 
радіонуклідів цезію-137 і стронцію-90 був значно нижчим 
за допустимі рівні.

Отже, телятина, отримана від молодняку різної 
породної приналежності в екологічно чистих зонах, від-
різняється високою біологічною цінністю, відповідає 
показникам безпеки, що пред’являються до м’ясної сиро-
вини для виробництва продуктів дитячого харчування.

Висновки. Встановлено, що за амінокислотним скла-
дом м’ясо бичків шаролезької породи біологічно більш 
повноцінно в порівнянні з помісними абердин-ангусами х 
чорно-ряба за вмістом валіну – на 7,4%, ізолейцину – на 
45, 3% (P<0,001), лейцину – на 15,2% (P<0,001), лізину – 
на 7,8%, треоніну та фенілаланіну+тирозину – на 6,5% 
(P<0,05) та 0,05 г або 7,5% (P<0,01) відповідно. Амі-
нокислотний скор лімітований за сумою амінокислот 
фенілаланін+тирозин (80,2%) у шаролезьких, метіонін+-
цистин – 70,3-83,4% в чорно-рябих та помісних абер-
дин-ангусів – 67,1–86,8%, по всіх інших амінокислотах 
амінокислотний скор був понад 100%, що свідчить про 
високу біологічну та харчову цінність телятини. 
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Biological value of veal obtained from bulls of different breed origin and grown using dairy and meat breeding 
technology

For consumers, the chemical composition of beef plays a key role among quality indicators, and the study of factors that 
can affect its components is becoming an integral part of the industry. For the production of meat products for children’s 
nutrition, the meat of young cattle is most suitable, since one of the main components of children’s nutrition are proteins 
of animal origin. It was found that the veal obtained from young animals of different breeds in ecologically clean zones has 
a high biological value and meets the safety indicators for meat raw materials for the production of baby food products. 
The aim of the study was to determine the influence of the breed origin of young cattle under different technological 
conditions of keeping (by meat and dairy farming technology) on the amino acid composition of veal. Veal samples obtained 
from Aberdeen-Angus, Charolais and Black-spotted calves at the age of 6-7 months were used for the study. In the veal 
of bulls of the black and spotted breed, which were raised according to the traditional technology of dairy farming, there are 
2.9% more essential amino acids than in cross-breed Aberdeen Angus. The veal of the Charolais breed, when the calves 
were raised according to the technology of meat cattle breeding, had 10.9% more essential amino acids. The meat of bulls 
of the black and spotted breed, grown according to the "cow-calf" technology, had 5.7% more amino acids. The advantage 
of the amino acid composition of 100 g of veal protein was in favor of crossbred Aberdeen-Angus x Black-speckled steers. 
The limiting amino acids were found to be methionine + cystine and only phenylalanine + tyrosine in the protein of Charolais 
bulls. The content of radionuclides cesium-137 and strontium-90 in the meat of experimental animals was significantly lower 
than the permissible levels.

Key words: breed, veal, amino acid composition, protein, skin, radionuclides, keeping technology.


